
Don’t worry 
eat happy
Sommerfest-Catering 
von aveato



Catering-Konzepte 
für ein gelungenes 
Sommerfest

Grill- & Burger Konzept
Grill Klassiker und Burger für den 
perfekten Sommertag.
(ab 45€/Person)
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BBQ Konzept
Feines BBQ Surf & Turf mit 
Freunden.
(ab 55€/Person)

03

Levante Konzept
Genießen Sie die exotischen 
Aromen der Levante.
(ab 40€/Person)

02

Vegetarisches Konzept
Fleischlos feiern. Vegetarische 
Klassiker gegrillt.
(ab 50€/Person)

04
Summer Streetfood Buffet mit 
Brezel Dogs & Tortillas
Euer Do-it-yourself Sommerfest
(ab 20€/Person)

05
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01  
Grill- & Burger 
Konzept

Grill Klassiker und Burger für 
den perfekten Sommertag.
(ab 45€/Person)



01  Grill- & Burger Konzept

Für den perfekten 
Sommertag.

gegrilltes Fleisch
-	 Original Thüringer Rostbratwurst
- 	Hähnchenmedaillon vom Grill & 				 
	 Mariniertes Schweinenackensteak

vegetarische Grillspeisen
-	 Grillkäse-Thymian
-	 Veggie Burger

Beilagen
- 	Rosmarin-Backkartoffeln
-	 Mediterraner Salat, Erdäpfelsalat & 			
	 Pastasalat in der Schale/(vegetarisch)
- 	Kräuter-Sauerrahm
- 	Auswahl verschiedener Grillsaucen
- 	Brotkorb

Grillmeister & Equipment *
Im Paket enthalten sind ein Grillmeister,
hochwertiges Grillzubehör, Besteck
sowie Aufbau und Lieferung.

Ab 30 Personen: 
ab 70,00 € / Person

Ab 100 Personen: 
ab 45,00 € / Person
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Anm.: * Nicht im Preis enthalten: Getränke inkl. Kühlung, Buffet-/Getränketische inkl. Hussen, Dessert, Servicepersonal wäh-
rend der Veranstaltung (Abräumen/Betreuung) inkl. Abbau, sowie Equipment wie Steh- und Biertische/Bänke und Zelte.
** Tischkärtchen mit Produktbeschreibung inkl. Allergenkennzeichnung auf deutsch/englisch



01  Grill- & Burger Konzept
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02 
Levante 
Konzept

Genießen Sie die exotischen 
Aromen der Levante.
(ab 40€/Person)



02  Levante Konzept

Gemeinsam genießen – 
Levante Geschmack erleben.

warme Speisen
-	 Hähnchen Shawarma
-	 Kicherbsen Shakshuka & Würzige Kartoffel

Aufstriche
-	 Mandel-Ajvar mit Dill
-	 Joghurt mit Gurke und Minze & grünes Tahini
-	 Hummus, Baba Ghanoush & 
	 eingelegter Pfefferoni

Beilagen
-	 Mezze Platte
-	 Mediterraner Salat, Couscous Salat & 				  
Mariniertes Grillgemüse in der Schale
-	 Fladenbrot

Equipment 
-	 Speiseteller mit Messer & Gabel
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Ab 20 Personen: 
ab 54,00 € / Person

Ab 100 Personen: 
ab 40,00 € / Person

Anm.: * Nicht im Preis enthalten: Getränke inkl. Kühlung, Buffet-/Getränketische inkl. Hussen, Dessert, Servicepersonal wäh-
rend der Veranstaltung (Abräumen/Betreuung) inkl. Abbau, sowie Equipment wie Steh- und Biertische/Bänke und Zelte.
** Tischkärtchen mit Produktbeschreibung inkl. Allergenkennzeichnung auf deutsch/englisch



02  Levante Konzept
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03  
BBQ 
Konzept

Grill Klassiker und Burger für 
den perfekten Sommertag.
(ab 45€/Person)



03  BBQ Konzept

Feines Surf & Turf 
mit Freunden.

gegrilltes Fleisch und Fisch
-	 Hähnchenmedaillon vom Grill &  
	 Allgäuer Entrecôte
-	 Miso glasierter Lachs

vegetarische Grillspeisen
-	 Grillkäse-Thymian
-	 Gegrillte Kräuterseitlinge

Beilagen
-	 Rosmarin-Backkartoffeln
-	 Drillinge Kartoffeln | Rosmarin | Olivenöl | Meersalz
-	 Mediterraner Salat, Erdäpfelsalat & 
	 Pastasalat in der Schale/(vegetarisch)
- 	Auswahl verschiedener Grillsaucen
- 	Kräuterbutter im Weckglas & Kräuter-Sauerrahm
- 	Brotkorb

Grillmeister & Equipment *
Im Paket enthalten sind ein Grillmeister, hochwertiges
Grillzubehör, Besteck sowie Aufbau und Lieferung.
Flache Speiseteller mit Messer und Gabel

Anm.: * Nicht im Preis enthalten: Getränke inkl. Kühlung, Buffet-/Getränketische inkl. Hussen, Dessert, Servicepersonal wäh-
rend der Veranstaltung (Abräumen/Betreuung) inkl. Abbau, sowie Equipment wie Steh- und Biertische/Bänke und Zelte.
** Tischkärtchen mit Produktbeschreibung inkl. Allergenkennzeichnung auf deutsch/englisch 10

Ab 50 Personen: 
ab 60,00 € / Person

Ab 150 Personen: 
ab 55,00 € / Person



03  BBQ Konzept
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04  
Vegetarisches 
BBQ Konzept

Fleischlos feiern.  
Vegetarische Klassiker gegrillt.
(ab 55€/Person)



04  Vegetarisches BBQ Konzept

Fleischlos feiern.  
Vegetarische Klassiker gegrillt. vegetarische Grillspeisen

- 	Veggie.Wurst & Veggie Burger
-	 Gegrillte Kräuterseitlinge &  
	 Grillkäse-Thymian

Beilagen
-	 Rosmarin-Backkartoffeln
-	 Mediterraner Salat, Erdäpfelsalat & 				 
	 Pastasalat in der Schale/(vegetarisch)
-	 Scharfe Mayonnaise & Kräuter-Sauerrahm
-	 Auswahl verschiedener Grillsaucen
-	 Brotkorb

Grillmeister & Equipment *
Im Paket enthalten sind ein Grillmeister,
hochwertiges Grillzubehör, Speiseteller 
mit Messer & Gabel
Aufbau und Lieferung.
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Ab 50 Personen: 
ab 60,00 € / Person

Ab 150 Personen: 
ab 55,00 € / Person

Anm.: * Nicht im Preis enthalten: Getränke inkl. Kühlung, Buffet-/Getränketische inkl. Hussen, Dessert, Servicepersonal wäh-
rend der Veranstaltung (Abräumen/Betreuung) inkl. Abbau, sowie Equipment wie Steh- und Biertische/Bänke und Zelte.
** Tischkärtchen mit Produktbeschreibung inkl. Allergenkennzeichnung auf deutsch/englisch



04  Vegetarisches BBQ Konzept
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05  
Summer 
Streetfood 
Buffet

mit Brezel Dogs & Tortillas. 
Euer Do-it-yourself Sommerfest.
(ab 20€/Person)



05  Summer Streetfood Buffet

mit Brezel Dogs & Tortillas.  
Euer Do-it-yourself  
Sommerfest.

Hauptkomponenten
-  gegrillte Hot Dog Würstchen & 
	 Vegane Wurst
- Chili sin Carne, Weizentortilla & 
	 Brioche Laugen Hot Dog Brötchen

Saucen
-	 Guacamole, pikante Salsa & 
	 Vegane Sour Cream
-	 Chili Cheese Sauce, Ketchup & Senf 

Toppings & Beilagen
-	 Vegane „Feta“ Alternative
-	 Gesalzene Nacho Chips
-	 Pikant marinierter Weißkohl & 
	 Gepickelte rote Zwiebeln
-	 Frische & Gewürzgurke 
-	 Jalapeños, Mais & Kidneybohnen
-	 Röstzwiebeln

16

Ab 20 Personen: 
ab 22,00 € / Person

Ab 100 Personen: 
ab 20,00 € / Person

Anm.: * Nicht im Preis enthalten: Getränke inkl. Kühlung, Buffet-/Getränketische inkl. Hussen, Dessert, Servicepersonal wäh-
rend der Veranstaltung (Abräumen/Betreuung) inkl. Abbau, sowie Equipment wie Steh- und Biertische/Bänke und Zelte.
** Tischkärtchen mit Produktbeschreibung inkl. Allergenkennzeichnung auf deutsch/englisch



05  Summer Streetfood Buffet
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Catering mit 
Sahnehäubchen.
Kulinarisches Erlebnis
bei jedem Bissen.

aveato.de
18



Unser Team

Willkommen bei aveato.
Gute Gastgeber erkennt man daran, dass alles 
mühelos wirkt. Genau dafür stehen wir:
durchdachte Konzepte, starke Küche und eine
Umsetzung, auf die man sich verlassen kann – 
im Alltag genauso wie beim großen Event.

Expertise
Unser Team vereint Experten, die 
hochwertigen Service und kreative 
Lösungen bieten.

Kreativität
Mit innovativen Ideen gestalten wir 
einzigartige Veranstaltungen und
unvergessliche Erlebnisse.

Leidenschaft
Wir bringen Leidenschaft und 
Engagement für jedes Catering-
Projekt ein.
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In 1 Min.  
bestellt

Catering lässt sich 
bequem im Onlineshop, 
über fertige Pakete oder 

per individueller Beratung
bestellen.

Deutschlandweite 
Lieferung

Hamburg, Berlin, 
Frankfurt, Köln, 
Düsseldorf und 

München

Kostenlose
Stornierung

Kostenfrei stornierbar
bis 14 Uhr am Vortag.

Frisch &
pünktlich

5 Küchen in ganz 
Deutschland liefern

frisch zubereitet, nie mehr
als drei Stunden entfernt.

Geprüfte
Qualität

Externe Audits & Standards
Nachhaltigkeitszertifiziert,
TÜV Food Safety-auditiert.

Seit 1999 macht aveato Geschäftskunden 
glücklich mit gesundem, verantwortungs-
voll erzeugtem Essen und unkomplizierter 
Bestellung

Schon gewusst? Zu jeder Bestellung 
kommt eine kostenlose Suppenkelle für 
Menschen in Not dazu.

Was aveato auszeichnet

20

Vielseitig &  
köstlich

25+ Jahre Erfahrungen
Lösungen für Meetings,

Roadshows, Messen,
Sommerfeste und
Weihnachtsfeiern.



Warum Unternehmen aveato wählen

20.000+
zufriedene 
Firmenkunden

Externe Audits
höchste Lebensmittel-
sicherheit

70.000
Events
pro Jahr

500.000+
Caterings 
umgesetzt

100%
Nachhaltigkeitszertifiziert 
nach SMB-Standard

2x 
Caterer des Jahres
2017 & 2023

97%
Empfehlungen
bei Provenexpert
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“Danke für das tolle Catering, lecker 
und zuverlässig. Für unsere Aktionen 

bei unseren Händlern bestellen wir sehr 
gerne bei aveato.”

Renault Deutschland AG
Stefan Gram - Head of Sales
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Don’t worry 
eat happy

In wenigen Schritten zum 
perfekten Business-Catering, 
ob online Bestellung oder Event 
Anfragen wir sind für Sie da.

JETZT 
CATERING 
ANFRAGEN

aveato GmbH
(0)30 639 60 400 
mail@aveato.de
Ringbahnstraße 22 - 30 
12099 Berlin
aveato.de

Follow us on


